Landgoed
Brakkesteyn

Barbecue arrangement 2023
(Barbecue arrangement Zomer 2024 wordt begin 2024 gepubliceerd)

Geniet samen met uw gezelschap van een barbecue arrangement in een buitengewone groene
omageving. Bij het Koetshuis of op het terras van het Landhuis, net wat past bij uw gezelschap. Wij
zorgen voor de gastvrijheid en smakelijke gerechten bereidt op onze OFYR-barbecue.

Wij ontvangen u en uw gasten met een feestelijk glas prosecco of een alcoholvrij alternatief en op de
tafels staan luxe gezouten noten en huisgemarineerde olijven.

Gedurende 3 uur serveren wij onbeperkt dranken uit ons drankassortiment, bestaande uit frisdrank,
vruchtensap, bier (Hertog Jan Pils en Weizener) en huiswijn.

Onze chef-kok bereidt de volgende gerechten op onze OFYR-barbecue:
e Make your own Black Angus burger (or vegan burger)
Met onder andere briochebrood, cheddar, bacon, gebakken ui, sla, tomaat, augurk
e Supréme van parelhoen
Heerlijk gekruid, zacht gevogelte

e Picanha

Aan één stuk gegrild rundvlees met persillade
e Zalm

Op de huid gebakken

e Kleine gamba'’s
Gemarineerd met knoflook en rode pepertjes
e Gevulde Portobello (V)
Met antiboise en mozzarella
e Seizoensgroenten (V)
Gemarineerd en gegrild
Daarnaast verzorgen wij een buffetje met verse salades, broodsoorten, aardappelgarnituur en sauzen.

Ter afsluiting van de barbecue serveren wij als dessert chocoladeparfait met aardbei-mascarpone
créme aan tafel. Een echte dessert liefhebber? Kies dan voor de gemarineerde ananas met sorbetijs.
Een speciaal dessert bereidt op de barbecue, in plaats van het dessert aan tafel.

Prijs: Barbecue arrangement € 67,50 per persoon
Barbecue dessert € 7,50 per persoon

Locatiekosten: Naast de prijs van het arrangement brengen wij locatiekosten in rekening voor
uw exclusieve ruimte. Deze zijn afhankelijk van de groepsgrootte en de
benodigde ruimtes.

Aantallen: U kunt bij ons terecht voor een barbecue vanaf 30 personen.
Tijdsduur: Het barbecue arrangement is op basis van 3 uur.
Voedselallergieén: Natuurlijk houden wij rekening met voedselallergieén en vegetarische of

veganistische voorkeuren. Op uw verzoek passen wij de inhoud graag aan naar
uw wensen, bijvoorbeeld wanneer u minder vlees eet. Zelfs een compleet
veganistische barbecue is mogelijk. Geef het tijdig aan ons door zodat wij er
optimaal rekening mee kunnen houden.

Heeft u interesse, vragen of wilt u advies? Neem gerust contact met ons op via 024 355 39 49 of
info@landgoedbrakkesteyn.nl. Wij horen graag van u!



