Feestdagen december 23 —januari 24
Private Dining arrangementen LCI nd‘qoed

Brakkesteyn

3-gangen menu (Voorgerecht — hoofdgerecht —dessert) €87,50
4-gangen menu (Voorgerecht — soep — hoofdgerecht — dessert) €92,50
5-gangen menu (2 x voorgerecht — soep — hoofdgerecht — dessert) €99,50

Onze chef-kok verzorgt speciaal voor de feestdagen een aangepast 3- 4- of 5-gangen menu. Met even
veel liefde samengesteld als altijd maar nog net iets feestelijker.

Wij ontvangen u en uw gasten met een feestelijk glas prosecco en een verrassingsamuse van de chef.
Het diner zal in totaal circa 3 uur (3-gangen) tot 4 2 uur (5-gangen) duren en daarin serveren wij
onbeperkt dranken uit ons drankenassortiment dat bestaat uit huiswijn, bier, frisdrank en water. We
sluiten af met een kopje koffie of thee.

Voorgerecht
Ceviche

Zeebaars - limoen - koriander

Voorgerecht
Carpaccio
Rundvlees - truffelmayonaise - rucola - Pecorino

Soep
Bisque d'Homard

Rivierkreeftjes - bieslook - room - cognac

Hoofdgerecht
Hertenrugfilet
Rode wijnsaus — peer — peterseliewortel-créme

Nagerecht
Chocolade sorbetijs

Bramen — geserveerd met een glas sprankelende Rocca dei Forti Brachetto

Wij serveren het voorgerecht met brood en boter. Het hoofdgerecht wordt geserveerd met
aardappelgarnituur en groene salade.

Natuurlijk houden wij daarnaast rekening met voedselallergieén en vegetarische of veganistische
voorkeuren. Geef deze tijdig aan ons door zodat wij hier optimaal rekening mee kunnen houden.
Liever eerder, maar uiterlijk 5 werkdagen voorafgaand aan het diner.



