
 

 

 

Lunchmogelijkheden 23-24 
 
 
Private lunch 

Een lunch uitgeserveerd aan tafel, perfect voor een formele bijeenkomst. Onze chef-kok verzorgt een 
2- of 3-gangen menu passend bij het seizoen. Wij hebben per gang een aantal gerechten voor u 
geselecteerd. Huisgemaakt, afwisselend en met zorg gepresenteerd. U bepaalt zelf uw menu door per 
gang één van de onderstaande gerechten te kiezen voor het gehele gezelschap. De keuze voor de gerechten 
geeft u tijdig aan ons door. 
 
Niet alleen uw gasten verrassen maar ook uzelf? Kies dan voor een verrassing menu waarbij de chef-
kok zijn creativiteit de vrije loop laat. 
 
Voorgerechten 

 Buffelmozzarella (Vegetarisch) 
Basilicum - tomaat - paprika 

 

 Beef tataki     
Rundvlees -soja - sesam - edamame 

 

 Zalm     
Rilette - limoen - peterselie krokant 

 

 Salade met gepofte biet (Veganistisch)   
Little gem - rode en gele biet - hazelnootdressing 
** ook te kiezen met Serranoham 

 
Hoofdgerechten 

 Hert 
Hertenrugfilet en hertensukade - Leffe dubbel - spruitjes 

 

 Zeebaars 
Waterzooi - spinazie - mosseltjes 

 

 Gegrilde artisjokharten (Veganistisch) 

Hollandaisesaus – gerookte paprika – polenta 

 

 Parelhoen 

Eigen jus – veenbessen compote – geroosterde groenten 
 
Nagerechten      

 Appelcrumble       
Warm geserveerd – kaneelijs – geslagen room    

 

 Mousse van praliné 
Grand Marnier – gel van mandarijn 

 

 Kaas 
Drie soorten – portstroop – kletzenbrood 
 

Wij serveren het voorgerecht met brood en boter. Het hoofdgerecht wordt geserveerd met krieltjes 
met peterseliecrème en een groene salade. 
 
 
 



 

 
 

 
 
 
 
 
 
Uw gezelschap trakteren op een heerlijke lunch in een informele setting? Dan past een high lunch of 
luxe broodlunch bij uw bijeenkomst. 
 
High Lunch 
De high lunch bestaat uit een aantal kleine gerechten die na elkaar worden geserveerd: 

 Een luxe seizoensalade 
 Een huisgemaakte soep 

 Minibroodjes en sandwiches met  
o Vis (bijvoorbeeld huisgerookte zalm of krabsalade) 
o Vlees (bijvoorbeeld pastrami of rauwe ham) 
o Vegetarisch (bijvoorbeeld gebrande brie of gegrilde groente met tapenade) 

 Een zoete afsluiting bestaande uit twee verschillende gerechtjes 
 
Luxe broodlunch 
De luxe broodlunch presenteren wij op een buffet of op tafel, afhankelijk van de groepsgrootte:  

 Luxe belegde broodjes en sandwiches 
o Er is variatie in broodsoorten (hard en zacht, wit, donkerbruin en desem) 
o En variatie in luxe beleg (verschillende soorten vlees, vis en vegetarisch) 

 Twee verse salades 
 Een saucijzenbroodje 

o Gaat uw voorkeur uit naar een ander warm gerechtje zoals bijvoorbeeld een kop soep, 
een broodje kroket of een quiche dan stemmen we dat graag met u af. 

 
 
Prijs:   Private lunch 2-gangen verrassingsmenu € 36,50 per persoon 
   Private lunch 3-gangen verrassingsmenu € 42,50 per persoon 

Private lunch 2-gangen menu € 39,50 per persoon 
   Private lunch 3-gangen menu € 49,50 per persoon 
   High lunch € 32,50 per persoon 
   Luxe broodlunch € 2,50 per persoon 

De dranken berekenen wij aan u door op basis van werkelijk verbruik. 
 
Locatiekosten: Naast de prijs van het eten en drinken brengen wij locatiekosten in rekening 

voor uw exclusieve ruimte. Deze zijn afhankelijk van de groepsgrootte en de 
benodigde ruimtes. 

 
Aantallen: U kunt bij ons terecht voor een private lunch vanaf 10 personen en voor een 

high lunch of luxe broodlunch vanaf 25 personen. 
 
Voedselallergieën:  Natuurlijk houden wij rekening met voedselallergieën en vegetarische of 

veganistische voorkeuren. Geef deze tijdig aan ons door zodat wij hier 
optimaal rekening mee kunnen houden. 

 
 
Heeft u interesse, vragen of wilt u advies? Neem gerust contact met ons op via 024 355 39 49 of 
info@landgoedbrakkesteyn.nl. Wij horen graag van u! 


