
Shared Dining  
3- of 4-gangen najaar-winter 23-24  
 
 
3-gangen menu € 49,50 
4-gangen menu € 59,50   
 
 
Onze chef-kok verzorgt het volgende shared dining 3- of 4-gangen menu voor u passend bij de trend 
van het seizoen.  
U hoeft geen keuze te maken voor uw gasten, wij serveren bij het voor- en hoofdgerecht al deze gerechten 
op tafel en uw gasten maken dan zelf hun keuze: vis, vlees of vegetarisch. Of ze kiezen ervoor om alles te 
proeven! 
 
Natuurlijk houden wij daarnaast rekening met voedselallergieën en vegetarische of veganistische 
voorkeuren. Geef deze tijdig aan ons door zodat wij hier optimaal rekening mee kunnen houden. 
Liever eerder, maar uiterlijk 5 werkdagen voorafgaand aan het diner. 
 
Voorgerechten        

 Zalm     
Rilette - limoen – peterselie krokant 

 Hertencarpaccio     
Rucolapesto – granaatappel - schorseneren 

 Gebrande geitenkaas (Vegetarisch)   
Couscous – mint - spinazie    
 

Op tafel plaatsen wij brood, boter en tapenade. 
 
Tussengerechten 

 Pompoensoep (Veganistisch) 
Rode peper - gebonden 

 Bretonse vissoep 
Rijk gevuld – rouille 

 
Hoofdgerechten 

 Kabeljauwfilet      
Mediterrane groenten – gele tomaat 

 Parelhoen 
Eigen jus – veenbessen – geroosterde groenten 

 Huisgemaakte English Pie (Veganistisch) 
Pompoen – witte kaas – pomodoro - yoghurtsaus 

 
Deze gerechten worden geserveerd met krieltjes met peterseliecrème en een groene salade. 
 
Nagerechten 

 Chef’s Choice  
3 zoete, huisgemaakte nagerechtjes – gepresenteerd per persoon 

 

 

 


